Nom du Fromage: Adoray Commentaire:
Durée d'affinage: 1 mois

Lait: Vache

Type de fromage Pate demi ferme

Conservation: 4 mois

% MG 30

% Hum 42

Lait pasteurisé, sel, présure,
chlorure de calcium, culture

Ingrédient: bactérienne, Sanglé de bois d'épicia
Format: 250/300gr

Dimension boite: 81/8"x81/8" x5" 8 x boites

Plaisir en bouche beurre salé, copeaux, épices, foin humide
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FROMAGE A PATE

FROMAGENE NONTERELLO INC. MOLLE AFFINE
SOFT SURFACE
RIPENED CHEESE
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Valeur nutritive
Nutrition Facts
Krmbedeﬂm[ﬂﬂg]

r3 cm cube (30 g)
Teneur % valeur quotidienne
Amount e Daily Value
Calories | Calories 100
Lipides /| Fat8 g 12 %
saturés | Saturaled 5 g 25 %

+frans [ Trans 0 g
Chuolestérol | Cholesterol 30 mg

Sodium / Sodium 150 mg 6%
Glucides | Carbohydrate 0 g 0%
Fibres | Fibre 0 g 0%
Sucres [ Sugars 0 g
Protéines | Protein 6 g
Vitamne A / \fitamin A 6 %
Vitamine C / Vitamin C 0%
Callcium [ Cabcium 15 %
Fer{ Iron 0% |



