FROMAGERIE (https://www.fromagerieblackburn.com)

BLACKBURN

*Pour le gaﬁt'

.. el

FICHE TECHNIQUE

La complexité et Uintensité de la saveur de noisettes grillées et salées laisse en bouche un golt
inégalable.

Le BLACKBURN




Composition
Humidité : 39 %
Matiére grasse : 31 %
Famille

Pate ferme, pressée non cuite

Origine du lait \ Traitement
Lait entier de vache \ thermisation

Affinage
6 moisalan

Durée de conservation
70 a 90 jours

Ingrédients

Lait entier non-pasteurisé, sel, enzymes microbiennes, cultures bactériennes.
Format

Meule de 10 kg (Poids net variable)

Quart de meule 2,5 kg (Poids net variable)

Pointe 150 g (Poids net variable)

Fabrication

Fermiére et artisanale

Valeur nutritive
Nutrition Facts
par3cm? (33 g)
Per3end (30g)
Teneur % valeur quotidienne
Amount % Daily Value
Calories/ Calories 130
Lipides /Fat10 g 15 %
saturés / Saturated 7 g
+ trans J’Tra[ts 02¢ a6
Cholestérol / Cholesterol 25 mg
Sodium / Sodium 200 mg B%
Glucides/ Garbohydrate 2 g 1%
Fibres/ Fibra 0 g 0%
Sucres / Sugars 0 g
Protéines / Protein & g
Vitamine A fVitamin A 10 %
Vitarmnine C / Vitamin C "
Caleium / Calcium 25%
Fer / Iron 0%




