Nom du Fromage:

Téte a Papineau Commentaire:

Durée d'affinage: 2 mois
Lait: Vache
Type de fromage Pate demi ferme
Conservation: 4 mois
% MG 28
% Hum 47
Lait pasteurisé, sel, présure,
chlorure de calcium, lysosyme
de blanc d'ceuf, culture
Ingrédient: bactérienne
Format: 1,9 kg

Dimension boite:

81/8"x81/8"x21/2"

Plaisir en bouche

Creme fraiche, beurre mi-sel, foin sec, noisettes

MOISTUR
HUMIDT FROMAGERIE

MONTEBELLO

Valeur nutritive
MNutrition Facts

Fromage péte demi-ferme vache téte & Papineau
pour 3 cm cube (30 g) Per 1 cube 3cm (30 g)

Termbur o vabbur quotidienng

Ameourt %% Daily Value

Calories / Calories 110

Lipides / FatS g 14 %
AT

Cholestérol / Cholesterol 20 mg

Sodium f Sodium 190 mg 8%

Glucides / Carbohydrate 0 g 0%
Fibres./ Fibre 0 g 0%
Sucres f Sugars 0 g

Protéines / Protein 7 g

Vitamine A / Vitamin A 8 %

Vitamine C / Vitamin C 0 %

Calcium / Calcium 20 %

Fer [ Iron 0%




