
Nom du Fromage: Tête à Papineau Commentaire:

Durée d'affinage: 2 mois

Lait: Vache

Type de fromage Pâte demi ferme

Conservation: 4 mois

% MG 28

% Hum 47

Ingrédient:

Lait pasteurisé, sel, présure, 

chlorure de calcium, lysosyme 

de blanc d'œuf, culture 

bactérienne

Format: 1,9 kg

Dimension boite: 8 1/8'' x 8 1/8'' x 2 1/2''

Plaisir en bouche Crème fraîche, beurre mi-sel, foin sec, noisettes

Information sur les fromages : 


